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Menu personalizzabili nei colori,

nelle immagini, nei caratteri di stampa.
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Menù in carta avorio

con bordi ondulati. Da piegare

in 3 oppure da arrotolare.

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta: Avorio

Colore su catalogo: 8

Colore carattere: Blue rosso

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.

Menù in carta avorio

con bordi ondulati. Da piegare

in 3 oppure da arrotolare.

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta: Avorio

Colore su catalogo: 8

Colore carattere: Blue rosso

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.

Ristorante “La Locanda”Ristorante “La Locanda”

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 
crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay
Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 
Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate
Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin
Insalata primavera

Torta nuziale
Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 
Sangiovese e Trebbiano 

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 
crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay
Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 
Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate
Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin
Insalata primavera

Torta nuziale
Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 
Sangiovese e Trebbiano 

Simone e ManuelaSimone e Manuela



Menù in carta avorio

da piegare in 3 

oppure da arrotolare.

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta: Avorio

Colore su catalogo: 14

Colore carattere: Blue

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.

Menù in carta avorio

da piegare in 3 

oppure da arrotolare.

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta: Avorio

Colore su catalogo: 14

Colore carattere: Blue

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.

Ristorante 

“La Locanda”

Ristorante 

“La Locanda”

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 

crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay

Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 

Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate

Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin

Insalata primavera

Torta nuziale

Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 

Sangiovese e Trebbiano 

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 

crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay

Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 

Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate

Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin

Insalata primavera

Torta nuziale

Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 

Sangiovese e Trebbiano 

Simone

e 

Manuela

Simone

e 

Manuela

Simone

e 

Manuela

Simone

e 

Manuela

Ristorante “La Locanda”Ristorante “La Locanda”

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 
crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay
Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 
Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate
Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin
Insalata primavera

Torta nuziale
Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 
Sangiovese e Trebbiano 

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 
crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay
Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 
Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate
Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin
Insalata primavera

Torta nuziale
Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 
Sangiovese e Trebbiano 

Simone e ManuelaSimone e Manuela

chiuso

aperto

Menù in carta anticata

da piegare in 3. 

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta:Anticata

Colore su catalogo: 2

Menù in carta anticata

da piegare in 3. 

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta:Anticata

Colore su catalogo: 2

Colore carattere: Seppia

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.

Colore carattere: Seppia

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.
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Menù in carta avorio

da piegare in 3 

oppure da arrotolare.

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta: Pergamena sabbia

Colore su catalogo: 1

Colore carattere: Seppia

Menù in carta avorio

da piegare in 3 

oppure da arrotolare.

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta: Pergamena sabbia

Colore su catalogo: 1

Colore carattere: Seppia

chiuso

aperto

Menù in carta anticata

da piegare in 3. 

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta:Avorio

Colore su catalogo: 2

Menù in carta anticata

da piegare in 3. 

Dimensioni: cm 27x21

Colore carta:Avorio

Colore su catalogo: 2

Colore carattere: Seppia

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.

Colore carattere: Seppia

Disponibile anche in carta avorio,

lilla, rosa, giallo,

azzurro, anticata, verde.
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Ristorante “La Locanda”Ristorante “La Locanda”

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 
crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay
Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 
Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate
Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin
Insalata primavera

Torta nuziale
Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 
Sangiovese e Trebbiano 

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 
crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay
Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 
Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate
Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin
Insalata primavera

Torta nuziale
Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 
Sangiovese e Trebbiano 

Simone e ManuelaSimone e Manuela

Ristorante 

“La Locanda”

Ristorante 

“La Locanda”

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 

crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay

Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 

Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate

Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin

Insalata primavera

Torta nuziale

Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 

Sangiovese e Trebbiano 

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 

crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay

Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 

Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate

Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin

Insalata primavera

Torta nuziale

Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 

Sangiovese e Trebbiano 

Simone

e 

Manuela

Simone

e 

Manuela

Ristorante 

“La Locanda”

Ristorante 

“La Locanda”

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 

crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay

Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 

Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate

Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin

Insalata primavera

Torta nuziale

Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 

Sangiovese e Trebbiano 

Aperitivo in giardino con Antipasti al buffet

Salumi lucani 

crescentine, crostini misti con formaggio e rucola, 

funghi, carciofi e salsa peperoni. 

Manicaretto gratinato con salsa mornay

Strascinati alla lucana

Risotto all'ortica

Sorbetto 

 

Filetto di orata su letto di mandorla

Agnello alla pastorale con patate originate

Coniglio alle erbe aromatiche

Pomodori al gratin

Insalata primavera

Torta nuziale

Macedonia di frutta fresca ò mousse ai frutti di bosco

Spumante 

Caffe’, liquori al carrello

Vini 

Sangiovese e Trebbiano 

Simone

e 

Manuela

Simone

e 

Manuela
Simone

e 

Manuela

Simone

e 

Manuela


